
Le Menu de la  

Tante Jeanne 
38 € 

 

Les entrées 

Ceviche de crevettes d’eau douce marinées au citron vert, pequillos, melon de Cavaillon et cébette 

Ou  

 Mousse de truite fumée de notre région posée sur une fine tartelette, gel à la Clem de Castro, 

Granny Smith, pickles d’échalote 

Ou  

 Os à moëlle rôti au four, tartare de bœuf Limousin taillé au couteau, râpures de Pecorino et truffe 

d’été 

Les plats 

Dos d’espadon grillé aux herbes de la Garrigue, pasta al Vongole, al pomodoro 

Ou  

 Coucou de Malines cuit à basses températures, candi de cerises « griotte », poivre Timut et vinaigre 

de Banyuls, cromesquis de risotto 

Ou  

 Grillade de bœuf au feu de bois, frites fraîches, salade vinaigrette, sauce au choix 

 

Les desserts 

 Duo de Gachonnais (fromage de chèvre de Bourgogne), l’un aux fleurs d’été, l’autre tomate, basilic et 

foccacia 

Ou  

 Sablé breton inspiration « Forêt Noire » 

Ou  

 Farandole d’abricots et pêches poêlés, sirop de lavande et crème légèrement mentholée 

 

Menu valable du 12 juillet au 8 aout 2025 inclus 


