
 

 

 

La Saint-Valentin à l’Espièglerie 
Le 14 février en soirée uniquement 

 

Le menu 
 

Le Champagne et les mises en bouche 
*** 

Gambas préparée en carpaccio et passée à la flamme, dés de Belles de Fontenay – poireaux et 
Daikon, rillettes de Skrei à la crème d’Isigny, radis, aigrelette – citron vert et caviar 

*** 
Noix de Saint-Jacques snackées, brandade au Yuzu, crudité fenouil à l’huile de citron, chips de riz, 

jus façon d’une bouillabaisse, mayonnaise curry, poutargue 
*** 

Morilles fraîches et céleri rave en raviole ouverte, pavé de turbot rôti, croustillant parmesan, 
noisette, chou-fleur fumé, émulsion champignons, huile d’herbes 

*** 
Tartelette feuilletée, filet de pintade – chair des cuisses fumées et oignons caramélisés, foie gras 

poêlé, pomme Duchesse, truffe d’hiver et beurre au jus de truffe 
*** 

Cœur des amoureux…  
Mousse vanille, insert pomme, biscuit Madeleine, glaçage chocolat – fraise, crémeux pomme 

d’Amour, pommes pochées, gel à la rose et granité hibiscus 
*** 

Le moka et les mignardises 

 
 

Le prix est de 155 € tout inclus, par personne. 
 
 

 
Sur réservations uniquement ! La réservation sera effective dès le versement d’un acompte de 

30 € par personne sur notre compte Fortis BE83 0019 6787 9315. Une réservation téléphonique 

préalable est obligatoire au 081 24 00 24 ou par mail à info@tanneurs.com 

mailto:info@tanneurs.com

