
du 28 octobre au 15 novembre 2024

Le lunch est servi uniquement le midi, 
du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés.

LUNCH servi par table entière

pour débuter

Noix de Saint-Jacques grillées, mesclun de chiconettes et salade de blé, truite fumée, noisettes,
mayonnaise Miso, truffe et betterave

Ou

Tartare de boeuf coupé au couteau, céleri rémoulade, toast focaccia, foie gras en mousse et                                      
en copeaux, pignons de pin, parmesan, crumble de champignons et bouillon au thé noir fumé

Les plats

Pot au feu de filet de lotte, gambas snackée, petits légumes, espuma de pomme de terre, 
soupe de poisson et noix de cajou torréfiées aux algues

Ou

Filet de marcassin cuit en basse température, sauge, panais, chou-fleur, écrasé de pommes grenailles
rissolées, Eryngii, maïs caramélisé et jus brun infusé au genièvre

 Le dessert

Pumpkin pie, crème diplomate mandarine, texture de marrons glacés, amandes, chantilly, tuile
croquante et sorbet mandarine

l’ ESPIÈGLERIEle lunch À

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 33 €
Lunch 3 services : 39 €


