
 

 

Les Lunchs de l’Espièglerie  

(du 18 novembre au 6 décembre 2024) 

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 33 € 

Lunch 3 services : 39 € 

 

Les entrées 

Roulade de saumon fumé – chair d’écrevisse et lime, coulis de laitue, quinoa, Daikon, Nori, Miso radis 

et sésame 

Ou 

Tartare de tomate – avocat – pignons de pin et roquette, croquette fondante de Mozzarella, jambon 

de Parme, vinaigrette truffe – balsamique, copeaux de parmesan et chips de champignons 

 

Les plats 

Filet de sole, noix de Saint-Jacques snackées, céleri rave, jus d’une bouillabaisse, pistaches torréfiées, 

crudité fenouil à l’huile de citron 

Ou 

Contrefilet de veau en basse température, beignet de ris de veau, chou-fleur rôti, écrasé de pommes 

de terre rissolées, artichaut poivrade rôti, panais et jus brun à la sauge 

 

Dessert 

Biscuit rocher cacao et agrume, panna cotta à la mangue, meringue coco, gel mangue – vanille et 

sorbet Yuzu 

 

 

Le lunch est servi uniquement le midi, du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés. 


